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Il  C2PO completamente in acciaio inossidabile è realizzato per operare in quegli ambienti
dove sono necessarie, autonomia ed una potenza di lavoro elevate.
La praticità d’uso è assicurata dall’ampio cestello per gli accessori e dalle quattro ruote sterzanti
dotate di freno di stazionamento e di freno direzionale.

SISTEMA TRADIZIONALE/TRADITIONAL SYSTEM SISTEMA HYGIENIO/HYGIENIO SYSTEM

• 1300 mq di superfici trattate
• 2,6 litri di liquido sanificante*

PRESTAZIONI (resa in 1 ora)

AUTONOMIA (con serbatoio pieno)
Liquido sanificante:
180 minuti** / 3900 mq
** rabbocco possibile senza fermo macchina
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ENVIRONMENT

The C2PO, made completely of stainless steel, is realized to operate  in areas where high autonomy
and power are necessary.
Functional simplicity is assured by the large container for accessories and by the four pivotting wheels
equipped both with parking brake and with directional brake.

Sanificando tutte le superfici il Sistema Hygienio rende salubre l’intero
ambiente prolungandone nel tempo il contenimento della ricontaminazione.

UN AMBIENTE SALUBRE NEL TEMPO A LASTING HEALTHY ENVIRONMENT
The Hygienio process, sanitizing all surfaces, makes the whole environment
healthy and delays ricontamination.

* acqua demineralizzata + disinfettante diluito al 2-4%

AUTONOMY (with full tank)
Sanitizing liquid:
180 minutes ** / 3900 mq
** filling up without stopping of the machine.

• treated surfaces 1.300 mq
• consumption 2,6 litres of sanitizing liquid*

PERFORMANCES (in 1 hour)

* (distilled water + disinfectant diluted to 2% - 4%)

CARICA BATTERICA - BACTERIAL ACTION
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L’albergo,
a tutela della salute

e del benessere
del cliente, sanifica
quotidianamente le
camere e le toilettes

con il sistema Hygienio
per l’eliminazione di

batteri, microrganismi,
funghi, virus, ecc.

To safeguard the health
and  comfort of clients,

this hotel sanitizes,
every day, rooms and

toilets by using the
Hygienio system to
eliminate bacteria,
micro-organisms,
fungus, virus or

infectious elements, etc.

Il diffusore posteriore (in opzione)
è lo strumento che ottimizza le
prestazioni della macchina nel
trattamento di pavimenti,  moquette,
battiscopa. Per la sua struttura sono
stati adottati materiali di alta qualità
(acciaio inox aisi  304).

Alimentazione elettrica:
Potenza max assorb.:
  - standard
  - con sprinter
Capacità serbatoi:
  - acqua
  - liquido sanificante
Peso a vuoto:

Altre caratteristiche:

DATI TECNICI

PANNELLO
DI CONTROLLO
Concepito per rendere facile
l’uso delle varie funzioni ha
una elettronica che effettua
continuamente il monitoraggio
del sistema informando l’utente
con avvisi sonori e visivi.

SEPTAMON PER HYGIENIO
Disinfettante a base di uno specifico sale d’ammonio a
catena doppia con elevata attività battericida, superiore
a quella dei derivati di ammonio quaternario correntemente
in commercio.
Efficace su oggetti ed ambienti anche in condizioni
particolarmente difficili.
Indicato per corsie e reparti ospedalieri, attrezzature di
impianti sportivi, piscine e palestre, spogliatoi, servizi
igienici, macellerie, salumifici, caseifici, locali ed
attrezzature dell’industria alimentare.

230 V - 50 Hz

1700 watts
2500 watts

5,3 L
6,9 L
48 Kg

ETICHETTA
PERSONALIZZATA

www.hygienio.com
il Sanificatore
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1.Manutenzione - 2.Serbatoio liquido
sanificante - 3.Serbatoio acqua
4.Resistenza - 5.Attivazione lancia
6.Attivazione sistema Hygienio
7.Attivazione diffusore posteriore
8.Resistenza sprinter - 9.Accensione
10.Spegnimento

TECHNICAL DATA

SEPTAMON PER HYGIENIO
Disinfectant composed of a specific double chain
ammonium salt with high bactericide action, superior to
the type contained in quaternary ammonium derivatives
commonly on sale.
Effective on objects and environments even under
particularly difficult conditions.
Suitable for hospital wards, sports equipment, swimming
pools and gyms, locker rooms, toilettes, butcher’s shops,
dairies, sites and equipment of the food industry.

The rear diffuser (optional) is the
tool that provides the highest
performance of the machine in the
treatment of floors, moquette,
skirting-boards.

CONTROL PANEL
Designed to select easily the
various funct ions, i t  is
equipped  with   electronic
circuits that monitor the
operation of the machine  and
inform the operator with visual
and audio signals

1.Maintenance - 2.Sanitizing liquid
tank - 3.Water tank - 4.Resistance

5.Activation of the nozzle - 6.Activation
of the Hygienio system 7.Activation of
the rear diffuser 8.Resistenza sprinter
9.Starting - 10.Switching off

PERSONALIZED LABELS
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misure in mm size in mm

- Comando diffusore posteriore ergonomico
- Diffusore posteriore acciaio
- Componenti  principali interne ed esterne
- Scocca, cestello e maniglione
- Para colpi
- Ruote in gomma sintetica ø125 mm
  •supporto
  •cuscinetti

Inox aisi 304
Inox aisi  304
Inox aisi  304
Resina poliolefinica
Antitraccia
Poliammide
Inox aisi  304

Power supply:
Absorbed maximum power.:
  - standard
  - with sprinter
Capacity of tanks:
  - water
  - sanitizing liquid
Empty weight:
Technlcal Features:

- Rear diffuser ergonomic control
- Rear diffuser
- Inside and outside main components
- Body, container and handle
- Bumper disks
- Synthetic rubber wheel - ø 125 mm
  •support
  •bearings

stainless steel aisi 304
stainless steel aisi 304
stainless steel aisi 304
polyolefinic resin
No-marking 
polyamide resin
stainless steel aisi 304
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230 V - 50 Hz

1700 W
2500 W

5,3 lt
6,9 lt
48 Kg ca.


